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e SLOZENI

SPECIFIKACE VYROBKU

KOD 14736 TIP PRODUKTU VARIEGATO

NAZEV
gluten

VARIEGATO BANOFFEE L
Vyrobek urceny pro profesionalni pouziti v primyslu, neni ur€en k pfimé spotfebé
e PRODUKT Protirajici pasta do zmrzliny, kombinace bananovych kouski s mléénym
karamelem. Lze pouzit i do cukraiskych vyrobku.
e DAVKOVANI Dle potieby.
e DOPORUCENI K piiprave pouzivejte jen Cisté a suché nastroje.

Zavirejte baleni po kazdém pouziti. Skladujte v chladu a suchu, mimo
dosah zdroju tepla a ptimé sluneéni zareni.

Cukr, glukézovy sirup, zmrazené banany (16 %), voda, slazené
kondenzované mléko, karamelizovany cukr (3 %), pfirodni aroma,
zahust'ovadla: agar-agar a pektin, regulator kyselosti: kyselina jable¢na,
konzervaéni latky: sorbat draselny, aroma.

Muze obsahovat stopy so6ji, vajec, liskovych ofechu, vlasskych ofechi,

a pistacii.
¢ BARVA PRODUKTU Svétle hneda
FYZIKALNI A CHEMICKE VLASTNOSTI NUTRICNI HODNOTY
NA 100 g PRODUKTU
e VLHKOST: 33%
e TUK: 0,7 % e ENERGETICKA HODNOTA kJ 1145
kcal 270
e TUKY g 07
e Z toho nasycené mastné kyseliny g 0,3
e pH: 4+/-0,2 ¢ SACHARIDY g 65
Rozpustnost: pouZijte produkt tak jak je e Ztoho cukry g 53
e BILKOVINY g 08
(] Sloll g 0504
MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI
¢ BAKTERIE CELKEM < 5000 ufc/g
e PLISNE < 100 ufc/g
e KVASINKY < 100 ufc/g
e ENTEROBAKTERIE < 100 ufc/g
e STAPHILOCOCCUS AUREUS < 20 ufc/g
e SALMONELY 0/25¢g
KONTAKTNI OSOBA: Bc.Tereza Studni¢kova, Distribution Manager
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Vyrobek je v souladu s naiizenim CE 1881/2006 a ndslednych aktualizaci — stanovujici maximalni
limity nékterych kontaminujicich latek v potravindch.

e BALENI 3 kg baleni (2 ks v kartonu)
e MINIMALNI TRVANLIVOST 24 mé&sich v plivodnim a neporuseném obalu.
e POZADAVKY NA NEZAVADNOST Vyrobek odpovida zakonnym normam EU, CR a SK.
VYROBKU Neobsahuje GMO.
Vyrobek nebyl oSetien ionizujicim zarenim
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