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SPECIFIKACE VYROBKU

KOD 18691 TIP PRODUKTU VARIEGATO

NAZEV VARIEGATO CHOCOPRETZEL

Vyrobek urceny pro profesionalni pouziti v priimyslu, neni uren k piimé spotiebé
e PRODUKT Protirajici pasta do zmrzliny s piichuti karamelu a kousky slanych preclik.
Lze pouzit i do cukratskych vyrobkd.
e DAVKOVANI Podle potieby

e DOPORUCENI

e SLOZENI

e BARVA PRODUKTU

K piipravé pouzivejte jen Cisté a suché nastroje.
Zavirejte baleni po kazdém pouziti. Skladujte v chladu a suchu,
nevystavujte pfimému slune¢nimu zareni.

Rostlinny olej (sluneénicovy), cukr, ARASIDOVA pasta 15,0 %,
karamelizovany cukr, kousky precliki 10,0 % (PSENICNA mouka, siil,
rostlinny olej (slune¢nicovy), sladova PSENICNA mouka, drozdi,
regulator kyselosti (hydroxid sodny)), susené plnotu¢né MLEKO, susené
odstiedéné MLEKO, kakaové maslo, sladovd JECMENOVA mouka,
aromaticky karamelovy piipravek (cukr, suSeny gluk6zovy sirup,
MASLO, SMETANA), emulgator (SOJOVY lecitin), stil, piirodni aroma,
aroma.

Muze obsahovat stopy vajec, mandli, vlasskych ofechu, liskovych ofechu,
pistacii, arasidi a sezamu.

Karamelova

FYZIKALNI A CHEMICKE VLASTNOSTI NUTRICNI HODNOTY

NA 100 g PRODUKTU

e ENERGETICKA HODNOTA kcal 575

kJ 2394
e TUKY g 39,00
e Ztoho nasycené mastné kyseliny g 6,70
e SACHARIDY g 46,00
e Ztoho cukry g 37,00
e BILKOVINY g 930
o Sil g 0,93

MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI

BAKTERIE CELKEM
PLISNE

KVASINKY
ENTEROBAKTERIE
STAPHILOCOCCUS AUREUS
SALMONELLA

<5000/ ¢
<200/ g
<200/ g
<100/ g
<20/ g
0/25¢

KONTAKTNI OSOBA: Be. Tereza Studni¢kova, Distribution Manager
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Vyrobek je v souladu s naiizenim CE 1881/2006 a naslednych aktualizaci — stanovujici maximalni
limity nékterych kontaminujicich latek v potravinach.

e BALENI 2,5 kg baleni

e MINIMALNI TRVANLIVOST 24 mé&sich v plivodnim a neporuseném obalu.

o P QZADAVKY NA NEZAVADNOST Vyrobek odpovida zakonnym normam EU, CR a SK.

VYROBKU Neobsahuje GMO. Vyrobek nebyl osetien ionizujicim

zétenim.
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