
 

 

 

KONTAKTNÍ OSOBA: Bc. Tereza Studničková, Distribution Manager 

Tel: +420 241 001 271 

 E-mail: tereza.studnickova@mec3.cz 

 

SPECIFIKACE VÝROBKU 

KÓD  18691 TIP PRODUKTU             VARIEGATO  

 
NÁZEV                      VARIEGATO CHOCOPRETZEL   

                                                                  
                                Výrobek určený pro profesionální použití v průmyslu, není určen k přímé spotřebě 

 
• PRODUKT Protírající pasta do zmrzliny s příchutí karamelu a kousky slaných preclíků. 

Lze použít i do cukrářských výrobků.  
 

• DÁVKOVÁNÍ 

 

Podle potřeby  

 
 

• DOPORUČENÍ 

K přípravě používejte jen čisté a suché nástroje. 

Zavírejte balení po každém použití. Skladujte v chladu a suchu, 

nevystavujte přímému slunečnímu záření. 
 

• SLOŽENÍ 

 

Rostlinný olej (slunečnicový), cukr, ARAŠÍDOVÁ pasta 15,0 %, 

karamelizovaný cukr, kousky preclíků 10,0 % (PŠENIČNÁ mouka, sůl, 

rostlinný olej (slunečnicový), sladová PŠENIČNÁ mouka, droždí, 

regulátor kyselosti (hydroxid sodný)), sušené plnotučné MLÉKO, sušené 

odstředěné MLÉKO, kakaové máslo, sladová JEČMENOVÁ mouka, 

aromatický karamelový přípravek (cukr, sušený glukózový sirup, 

MÁSLO, SMETANA), emulgátor (SÓJOVÝ lecitin), sůl, přírodní aroma, 

aroma. 

 
 Může obsahovat stopy vajec, mandlí, vlašských ořechů, lískových ořechů, 

pistácií, arašídů a sezamu.  
 

• BARVA PRODUKTU 

 

 

Karamelová   

 

FYZIKÁLNÍ A CHEMICKÉ VLASTNOSTI NUTRIČNÍ HODNOTY 
 NA 100 g PRODUKTU  

                                                               
 • ENERGETICKÁ HODNOTA        kcal   575 

                                                                    kJ      2394 

 

 

• TUKY                                                   g     39,00 

• Z toho nasycené mastné kyseliny       g     6,70 

• SACHARIDY                                       g    46,00 

• Z toho cukry                                         g    37,00 

 • BÍLKOVINY                                        g     9,30                                     

• Sůl                                                          g     0,93 

  

 

MIKROBIOLOGICKÉ VLASTNOSTI 
 

• BAKTERIE CELKEM <5000/ g 

• PLÍSNĚ <200/ g 
• KVASINKY <200/ g 
• ENTEROBAKTERIE <100/ g 
• STAPHILOCOCCUS AUREUS 

• SALMONELLA 

<20/ g  

0/25g 
 

mailto:tereza.studnickova@mec3.cz


 

 

 

KONTAKTNÍ OSOBA: Bc. Tereza Studničková, Distribution Manager 

Tel: +420 241 001 271 

 E-mail: tereza.studnickova@mec3.cz 

 

Výrobek je v souladu s nařízením CE 1881/2006 a následných aktualizací – stanovující maximální 

limity některých kontaminujících látek v potravinách. 

 

 

 

  

• BALENÍ 2,5 kg balení  

  

 
• MINIMÁLNÍ TRVANLIVOST 

 

 

• POŽADAVKY NA NEZÁVADNOST 

VÝROBKU 

 

 

• ZEMĚ PŮVODU     

 

           

• NÁZEV DODAVATELE   

                                   

 

24 měsíců v původním a neporušeném obalu. 

 

 

Výrobek odpovídá zákonným normám EU, ČR a SK. 

Neobsahuje GMO. Výrobek nebyl ošetřen ionizujícím 

zářením. 

 

Itálie 

 

MEC 3 s.r.o., Psohlavců 1731/8a, Praha 4 – 14700 

IČO: 44846436, Tel: +420 241 001 271 

 

Datum vydání: 03/03/2021 

Platnost: do změny specifikace 
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