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INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA « PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING « ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

SPECIFIKACE PRODUKTU
Barbara Luijckx sp. z 0. 0.

Data artiklu opravena dne 24-02-20
Kod vyrobki 3325294
Popis kategorie Blossoms
Popis zakona o regulaci potravin a ¢okolady Cokolada bila / okolada mlééna - karamelova piichut’
Brand Inland
Obal

Cista hmotnost 4,0 kg

Celkova hmotnost 4,4 kg

Mnozstvi baleni v kartonu 1

Mnozstvi vrstev na paleté 11

Pocet / krabic na paleté 80/120 121

Fyzikalni vlastnosti

Barva svétle hnéda

Velikost 9+20x5+1,0mm ’ —
Zépach typicky

Chut’ typicka

Textura homogenni

SloZeni

Cukr

Kakaové maslo

Susené plnotuéné MLEKO

Susena SYROVATKA

LAKZOZA

Kakaova hmota

Emulgator: E322 (sluneénicovy lecitin)
Piirodni vanilkové aroma

Koreni

Ptirodni aroma

Fyzikalné-chemickeé specifikace

Kritéria Hodnota Metoda
Vlhkost max 1,0 % OICCC
Celkovy tuk approx. 29,7 % OICCcC
Kakaova susina approx. 25,7 % -
MIééné susiny min. 14,8 % -
MIécny tuk min. 3,7 % -

Mikrobiologické specifikace

Kritéria Max. hodnota Metoda
Celkovy poéet mikroorganismi 5.000 cfu/g 1SO 4833
Kvasinky 50 cfulg 1SO 21527-2
Plisné 50 cfulg 1SO 21527-1
Enterobacteriaceae 10 cfu/g 1SO 21528
E-coli 0/g 1SO 16649
Salmonella 0/25g 1SO 6579

Skladovaci a pfepravni podminky
Teplota mezi 12 - 20 ° C a maximalni relativni vihkost 70%.
Z dosahu od cizich pachti a mimo pfimé slunec¢ni svétlo.

Skladovatelnost
12 mésict

KONTAKTN{ OSOBA: Bc. Tereza Studni¢kova, Distribution Manager
Tel: +420 241 001 271
“ E-mail: tereza.studnickova@mec3.cz
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Cokolada bila / okolada mlééna - karamelova piichut’
Inland
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Dodate¢né informace
Muize obsahovat stopy SOJI.

Vzhledem k povaze naseho vyrobniho procesu, se mohou v kazdé vyrobni $arzi mirné lisit odstiny barev vyrobki. Moznost vyskytu direk

Vv dekoraci je pfirozenym jevem vyrobniho procesu.

Nutri¢ni informace

Reference

Hodnoty / 100g

Energeticka hodnota

535

kcal

Energeticka hodnota

2239

kJ

Bilkoviny

4.4

Sacharidy

62,8

z toho cukry

62,7

Z toho Skrob

0,1

Tuky

29,7

z toho nasycené mastné kyseliny

18,3

z toho mononenasycené mastné kyseliny

10,4

z toho polynenasycené mastné kyseliny

0,9

VIaknina

0,2

Sil

0,23
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Informace o nutri¢nich hodnotach, jsou zalozené na informacich od dodavatelt.

Alergeny

Seznam

Mlécny protein

Med

Laktéza

+ |+

Ptidané soli

Vajecné vyrobky

Cesnek

Séjové bilkoviny

Kofein

+ |

Séjovy olej

RIESIE

BHA /BHT E320/ E321

Lepek

Sachar6za

Fruktéza

+ [+

Psenice
Zito

Azo-barviva **

Hovézi

Tartrazin E102

Veprové

Kufie

Ryba

Korysi a skotapkové plody

Kukutice

Kakao

Vhodné pro vegetariany

4+

Drozdi

Vhodné pro vegany

Lusténiny

Liskové ofisky

Ostatni ofechy*

Olej z liskovych ofecht

Arasidy

Arasidovy olej

Sezamové vyrobky

Sezamovy olej

Glutaminate E620-E625

Sulphite E220-E227

Kyselina benzoova E210-E213

Parabene E214-E219
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SPECIFIKACE PRODUKTU
Barbara Luijckx sp. z 0. 0.

Data artiklu opravena dne 24-02-20
Kod vyrobki 3325294
Popis kategorie Blossoms
Popis zakona o regulaci potravin a ¢okolady Cokolada bila / okolada mlééna - karamelova piichut’
Brand Inland
Skotice -
Vanilin +
Koriandr -
Cellery -
Umbelliferae -

Orangeyellow S E110

Azorubin E122

Amarant E123

Cochineal Cerven A E124

Allura ¢ervein AC E129

Patentni modi E131

Indigotin E132

Annato-lykopen E160d

Tragant E413

Arabskéa guma

Kyselina sorbova E200-E203

Hydrolyzované rostlinné bilkoviny

Alkohol

Aspartam

Zivotisné produkty

Legenda:

- = Nepfitomen - * = nevhodny
? = Stopy mozné nebo neznamé

Ostatni ofechy * = vlasské ofechy, pekanové ofechy, kesu ofechy, pistacie, para ofechy, makadamiové ofechy, kastany
+ = Pfitomen + * = vhodné azo-barviva ** = E102, E110, E122, E123, E124, E151, E154 a E155

GMO

Tento produkt neni vyrabén na bazi geneticky modifikovanych surovin, v souladu s EU natizeni (ES) 1829/2003 a 1830/2003

existuje na pozadované oznaceni.

Pouzité obaly

Cislo | Pouzité obaly Rozméry (d x § x v) MnoZstvi Jednotka Material
Vnéjsi obal 395x280x150 mm 1 Kusy Kartén
Féliovy sacek 1 Kusy Polyethylen
Stitek 1 Kusy Papir
SloZeni primarniho obalu
Polyethylen 18,0¢g
Papir 20g
Kartén 380,09
Celkova hmotnost zakladniho baleni 400,0 g
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