MEC3 S.R.O.
Psohlavcu 1731/8a
14700 Praha 4

The Genuine Company

INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA « PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING « ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

Czech Republic

SPECIFIKACE PRODUKTU
Barbara Luijckx sp. z 0. 0.

Data artiklu opravena dne

Koéd vyrobka

Popis kategorie

Popis zékona o regulaci potravin a ¢okolady
Brand

BARBARAGRLUIICKX

UALITY TECHMNOLOGY DESIGN

30-08-18

33811

Mozart

Bila ¢okolada / tisténa Cerna
Inland

Obal

Jednotka

Cist4 hmotnost
Celkova hmotnost

Mnozstvi baleni v kartonu
Mnozstvi vrstev na paleté
Pocet / krabic na paleté 80/120

o

Fyzikalni vlastnosti TND
Barva krémové/cerna ’5 ‘b
Velikost 48 2 mm P ;\’ g <
Zépach typicky
Chut typicka —@) é
Textura homogenni G)
SloZeni
Cukr
Kakaové méaslo
Susené plnotuéné MLEKO
Emulgator: E322 (sluneénicovy lecitin)
Pfirodni vanilkové aroma
Sugené odstfedéné MLEKO
Slazené kondenzované plnotuéné MLEKO
Zvlheujici latka: E422
Zahustovadlo: E440
Regulétor kyselosti: E330
Konzervacni latky: E202
Barviva: E172(i)
Fyzikalné-chemicke specifikace
Kritéria Hodnota Metoda
VIhkost max 1,0 % OICCC
Celkovy tuk cca 39,0 % OIccC
Kakaové susiny cca 35,1 % -
Mlécné susiny min 14,0 % -
MIléeny tuk min 3,5 % -
Mikrobiologické specifikace
Kritéria Max. hodnota Metoda
Celkovy pocet mikroorganismi 20.000 cfulg 1SO 4833:2003
Kvasinky 50 cfulg 1SO 21527-2:2004
Plisné 50 cfulg 1SO 21527-2:2004
Enterobacteriaceae 10 cfulg 1SO 21528:2004
E. coli 0/g 1SO 16649
Salmonella 0/25g 1SO 6579

Skladovaci a prepravni podminky

Teplota mezi 12 - 20 ° C a maximalni relativni vihkost 70%.
Z dosahu od cizich pachit a mimo piimé slunec¢ni svétlo.

Skladovatelnost
12 mésicu

KONTAKTN{ OSOBA: Bc. Tereza Studni¢kova, Distribution Manager
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Czech Republic

SPECIFIKACE PRODUKTU
Barbara Luijckx sp. z 0. 0.

Data artiklu opravena dne

Koéd vyrobka

Popis kategorie

Popis zékona o regulaci potravin a ¢okolady
Brand

BARBARAGRLUIICKX

UALITY TECHMNOLOGY DESIGN

30-08-18

33811

Mozart

Bila ¢okolada / tisténa Cerna
Inland

Dodate¢né informace
Miuze obsahovat SOJU.

Vzhledem k povaze vyrobniho procesu se mohou barevné odstiny produkti v kazdé $arzi mirné lisit.
Vzhled odéru a mistniho zabarveni produktu je vysledkem vyrobniho procesu.

Vzhledem k pfirozené odchylce v surovinach a technologii formovani se muize tisk mirné lisit.
Skladujte na suchém misté. Skladovani na vlhkém misté mize zpusobit poskozeni potisku ¢okoladovych dekoraci.

Nutri¢ni informace

Reference

Hodnoty / 100g

Energeticka hodnota

588

kcal

2438

kJ

Tuky

39,0

z toho nasycené mastné kyseliny

24,1

z toho mononenasycené mastné kyseliny

13,7

z toho polynenasycené mastné kyseliny

1.2

Sacharidy

54,6

z toho cukr

54,6

z toho $krob

0,0

Vlaknina

0,0

Bilkoviny

3,8

Sil

0,1

Q (Q Q (Q Q| (Q Q| [

Informace o nutri¢nich hodnotéch, jsou zalozené na informacich od dodavateld.

Alergeny

Sezham

MIéény protein

Med

Laktoza

+ |+

Piidané soli

Vajecné vyrobky

Cesnek

Séjové bilkoviny

Kofein

Séjovy olej

N[N e

BHA / BHT E320/ E321

Lepek

Sachar6za

PSenice

Fruktdéza

Zito

Azo-barviva **

Hovézi

Tartrazin E102

Vepiové

Kure

Ryba

Korysi a skotfdpkové plody

Kukufice

Kakao

Vhodné pro vegetariany

+*

Drozdi

Vhodné pro vegany

Lusténiny

Liskové ofisky

Ostatni ofechy*

Olej z liskovych ofechi

Arasidy

Arasidovy olej

Sezamové vyrobky

Sezamovy olej

KONTAKTN{ OSOBA: Bc. Tereza Studni¢kova, Distribution Manager
Tel: +420 241 001 271
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UALITY TECHMNOLOGY DESIGN

INGREDIENTI E IDEE PER IL GELATO E LA PASTICCERIA « PRODUCT FOR ITALIAN GELATO AND PASTRY MAKING « ROHSTOFFE FUR ITALIENISCHES SPEISEEIS UND KONDITOREI « PRODUITS POUR GLACE ARTISANALE ET PATISSERIE

SPECIFIKACE PRODUKTU
Barbara Luijckx sp. z 0. 0.

Data artiklu opravena dne 30-08-18

Koéd vyrobka 33811

Popis kategorie Mozart

Popis zakona o regulaci potravin a ¢okolady Bila ¢okolada / tisténa cerna
Brand Inland

Glutaminate E620-E625 -
Sulphite E220-E227 -
Kyselina benzoova E210-E213 -
Parabene E214-E219 -
Skotice -
Vanilin +
Koriandr -
Cellery -
Umbelliferae -
Orangeyellow S E110 -
Azorubin E122 -
Amarant E123 -
Cochineal ¢erven A E124 -
Allura ¢erven AC E129 -
Patentni modi E131 -
Indigotin E132 -
Annato-lykopen E160d -
Tragant E413 -
Arabska guma -
Kyselina sorbové E200-E203 +
Hydrolyzované rostlinné bilkoviny -
Alkohol -
Aspartam -
Zivo&igné produkty -
Legenda:

Ostatni ofechy * = vlasské ofechy, pekanové ofechy, kesu ofechy, pistacie, para ofechy, makadamiové ofechy, kaStany
+ = Pfitomen + * = vhodné azo-barviva ** = E102, E110, E122, E123, E124, E151, E154 a E155

- = Nepfitomen - * = nevhodny

? = Stopy mozné nebo nezndmé

GMO

Podle natizeni EU neni vyrobek vyrabén na zakladé geneticky modifikovanych surovin (ES) 1829/2003 a 1830/2003 se
nevyzaduje zadné oznaceni.

Pouzité obaly

Cislo | Pouzité obaly Rozméry (d x § x v) MnoZstvi Jednotka Material
Vng&jsi obal 340x265x255 mm 0,20 Kusy Kartén
Karténova krabice 320x245x45 mm 1 Kusy Karton
Podnosy 6 Kusy PET
VInity papirovi list 6 Kusy Papir
Péskovani 2 Kusy Polypropylen
Stitek baleni 1 Kusy Papir
Vné&jsi stitek 0,2 Kusy Papir
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SPECIFIKACE PRODUKTU
Barbara Luijckx sp. z 0. 0.

G

Data artiklu opravena dne 30-08-18

Kéd vyrobka 33811

Popis kategorie Mozart

Popis zékona o regulaci potravin a ¢okolady Bila cokolada / tisténa Cerna
Brand Inland

SloZeni primarniho obalu

PET 1200 g
Polypropylen 409
Karton 98,09
Papir 50,09
Celkova hmotnost zakladniho baleni 272,0¢
SloZeni sekundarniho obalu

Karton 56,0 g
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